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LA FIRMA DI NAPOLI

iunta ormai alla quarta generazione,

nasce col nonno Alfonso, tra la fine

del 1800 e I'inizio del 1900. Grande

e famoso cuoco, serviva i palati pit

raffinati della nobilita napoletana, di-

rettamente dalla cucina di via Poerio

alla ferrovia, denominata gia allora

Pizzeria Di Napoli. Suo figlio Giusep-
pe poi, dividosi:nel 1945 dal fratello Pasquale,
decise di trasferirsi a Fuorigrotta elaborando con
grande inventiva e genio, la migliore cucina tradi-
zionale partenopea. La caratteristica che comun-
que lega da sempre la famiglia é I'estenuante
voglia di dare qualita a tutti i costi. Ed & proprio
a Fuorigrotta che Rino dall’eta di 7 anni, impara
ad amare e far amare la pizza napoletana. La sua
passione sboccia nel giocare con la farina e I'im-
pasto inventando gia da piccolino nuovi gusti e
nuovi abbinamenti che faranno ancor pit grande
la loro fama. La prima lezione quindl, Rino Ia rice-
ve Sulla necessita di rispettare obbligatoriamente
la migliore qualita e ricercatezza di quei partico-
lari che rendono indimenticabile mangiare da “Di
Napoli”. Anche Peppe poi, sequendo fermamente
gli insegnamenti e la cultura del padre, contribu-
isce all’evoluzione dei gusti e delle abitudini cu-
rando 'aspetto del marketing moderno e le pub-
bliche relazioni. Lespressione sincera della gente
e la loro cortesia completano il piacere di vivere
questa sensazionale esperienza della tavola. Ed
€ questa forte radice di tradizione che si rivive
ancora 0ggi respirando i profumi e assaporando i
gusti dei maestri pizzaioli Rino e Peppe Di Napol.




SFIZ

FRITTURA ALL'ITALIANA 12,00

Crocche di patate - Mozzarella in carrozza - Frittatina - Zeppoline
LEPPOLINE FRITTE 5,00
DIAVOLETTI FRITTI ' 8,00
Rucola - Datterini - Scaglie di grana
BRUSCHETTE MISTE 8,00
Melanzane grigliate - Pomodorini del piennolo - Friarielli e provola - Zucca grigliata e marinata e ricotta
BRUSCHETTE AL POMODORO FRESCO 7,00
Pomodorini - Origano - Olio extra vergine di oliva
PIADINA CON OLIO E ORIGANO ; 3,00
| Ls
MOZZARELLA DI BUFALA DOP 12,00
Mozzarella di bufala DOP 250 g
PARMIGIANA DI MELANZANE 7,00
Melanzane - Pomodoro - Mozzarella - Basilico - Grana
PROSCIUTTO CRUDO PoRZIONE SINGOLA 10,00
POLIPO ALL’INSALATA 15,00

Polipo - Patate - Olive taggiasche - Sedano - Pomodorini - Insalata

.

FRIARIELLI poRzioNE SiNGOLA 7,00
SCAROLA PORZIONE SINGOLA 7,00
PATATINE FRITTE PoRzIONE SINGOLA 6,00
VERDURE ALLA GRIGLIA 7,00
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PRIMI -

SPAGHETTI CON LE VONGOLE 15,00
Vongole veraci - Olio extra vergine di oliva - Prezzemolo
GNOCCHI ALLA SORRENTINA 112,00
Pomodoro - Fior di latte - Basilico
SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO 12,00
Spaghetti - Pomodorini freschi - Basilico
TAGLIOLINI ALLA BOLOGNESE 14,00
Tagliolini - Sugo di pomodoro - Battuto di verduring e aromi con macinato scelto di manzo
TAGLIOLINI ALLA CARBONARA 14,00
Tagliolini.- Uova - Guanciale - Pecorino - Pepe
FILETTO DI BRANZINO 18,00
Filetto di branzino - Patate - Pomodorini - Olive taggiasche
CALAMARI FRITTI 16,00
TAGLIATA DI MANZO 18,00
Tagliata di manzo - Rucola - Pomodorini - Grana
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA 12,00
Petto di pollo grigliato - Verdure o patatine a scelta
INSALATA MISTA 6,50
Insalata mista verde - Pomodorini - Mais - Carote ~ *
INSALATA CAPRESE 10,00
Mozzarella di bufala - Pomodoro - Basilico
GRECA 8,00
Insalata mista - Feta - Datterini - Cipolla - Cetrioli - Olive - Salsa tzatziki
CAESAR SALAD 10,00
Insalata mista - Pollo - Grana - Crostini di pane - Salsa caesar
INSALATA BRESAOLA 9,00
Bresaola - Rucola - Grana - Spremuta di limone
DI NAPOLI 9,00
Insalata mista verde - Tonno - Olive - Patate

Alcuni prodotti possono essere congelati COPERTO 2.00 € ” 04




PIZZE:

TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE PREPARATE
CON LA FARINA 100% INTEGRALE +2,00.€

MARGHERITA . 8,00
Pomodoro - Fior di latte - Grana - Basilico

MARGHERITA CON BUFALA 2..10,00
Pomodoro - Mozzarella di bufala - Grana - Basilico

MARINARA 6,00
Pomodoro - Aglio - Origano - Basilico

MARINARA SBAGLIATA 7,00
Pomodoro - Datterini rossi - Aglio - Peperoncino--Scaglie di grana - Origano - Basilico

CAPRICCIOSA 9,50
Pomodoro - Fior di latte - Prosciutto cotto - Funghi - Carciofini - Grana : Basilico

QUATTRO STAGIONI 9,50
Pomodoro - Fior di latte - Prosciutto cotto : Funghi - Carciofini - Grana - Basilico =
QUATTRO FORMAGGI : 10,00
Fior di latte - Emmental - Gorgonzola - Grana - Basilico

AL PROSCIUTTO £0TT0 9,00 / CRUDO 10,00
Prosciutto - Pomodoro - Fior di latte - Grana - Basilico

Al FUNGHI 8,00
Funghi - Pomodoro - Fior di latte - Grana - Basilico

DIAVOLA 9,50
Salame Piccante - Pomodoro - Fior di Lat{e - Grana - Basilico

AL SALAME 9,00
Salame dolce - Pomodoro - Fior di Latte - Grana - Basilico

AL FILETTO 9,00
Pomodorini - Fior di Latte - Grana - Basilico

CAPRESE 11,00
Pomodorini - Mozzarella di bufala - Grana - Basilico

BUFALINA ' 12,00
Pomodoro - Pomodorini - Mozzarella di bufala - Grana - Origano - Basilico 3
TAGGIASCA 9,00
Pomodorini - Provola - Olive taggiasche - Origano - Basilico

SICILIANA 10,00
Pomodoro - Fior di latte - Melanzane al funghetto - Basilico

CASERECCIA 10,00
Pomodoro - Fior di latte - Salsiccia - Funghi - Grana - Basilico

CAMPAGNOLA 9,50
Pomodoro - Fior di latte - Melanzane grigliate - Zucchine grigliate - Peperoni - Grana - Basilico

ROMANA : ..9,00
Acciughe - Pomodoro - Fior di latte - Origano - Grana - Basilico

CALABRESE | 9,50

Fior di latte - Tonno - Cipolla - Origano - Grana - Basilico
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FRITTA - 10,00

Pomodoro - Fior di latte - Ricotta - Salame dolce - Sale - Pepe - Grana - Basilico

FRITTA DI SCAROLA 10,00
Fior di latte - Scarola - Pinoli - Olive - Basilico

RINO JR 9,00
Fior di latte - Wurstel - Patatine :
PULCINELLA 11,00
Fior di latte - Salsiccia - Friarielli - Grana - Basilico

RIPIENO AL FORNO : 10,00
Pomodoro - Fior di latte - Ricotta - Salame dolce - Grana - Basilico - Pepe

RIPIENO DI SCAROLA 10,00
Fior di latte - Scarola stufata - Pinoli - Olive - Pepe - Basilico

RUCOLA E PROSCIUTTO : £0T70 9,50 / CRUDO 10,50
Pomodorini - Fior di latte - Rucola - Prosciutto - Grana _

RUCOLA E BRESAOLA 10,00

Fior di latte - Rucola - Bresaola - Grana

‘PIZZE SPECIALI:

DI NAPOLI £0TT0 9,00 / CRUDO 10,00
1/3 Ripieno - 1/3 Campagnola - 1/3 Rucola e prosciutto cotto o crudo

SOSTAR £0T70 9,00 / CRUDO 10,00
1/2 Ripieno - 1/2 Rucola e prosciutto cotto o crudo

FANTASY © *. 9,00
1/2 Ripieno - 1/2 Margherita

AL LIMONE ..9,00
Fior di latte - Limone - Prosciutto crudo - Basilico

CON CREMA DI FUNGHI, TARTUFO E CRUDO 11,00
Crema di funghi porcini al tartufo - Fior di latte - Prosciutto crudo - Grana - Basilico

CON CREMA DI ZUCCA | 11,00
Grema di zucca : Fior dilatte - Salsiccia - Peperoncino - Basilico

CON CREMA DI PISTACCHIO 15,00
Crema di pistacchio - Fior di latte - Mortadella -Granella di pistacchio - Basilico

PRIMAVERA : 16,00
Passata di datterino giallo - Fior di latte, Prosciutto crudo - Burrata - Basilico - Grana

PARTENOPEA 16,00
Pomodoro - Fior di latte - Datterino rosso - Pesto di basilico - Mozz. di bufala 125¢ - Basilico - Grana
SAPORI DEL VESUVIO 11,00

Datterini rossi - Datterini gialli - Mozzarella di bufala - Pecorino - Basilico

Alcuni prodotti possono essere congelati COPERTO 2.00 € ” 06




BIBITE

ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO ~ 75 CL IN VETRO 3,00
ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO -~ 50 CL IN PET 1,50
COCA-COLA / COCA-COLA ZERO ~ 33 CL IN VETRO 3,00
FANTA/SPRITE ~ 33 CL IN.VETRO 3,00
THE PESCA / LIMONE ~ 33 CL IN LATTINA 3,00
SPRIT BIANCO / ROSSO 4,00
SPRITZ APEROL 5,00
SPRITZ CAMPARI 6,00
NAONIS PROSECCO ~ BoTTIGLIA 18,00
MERLOT ~ BoTTI6LIA 12,00
FRIULANO ~ BotTIGLIA +.12,00
AGLIANICO -DOP ~ BorTI6LIA 15,00
GRECO DOP -~ BorTIGLIA 15,00
VINO BIANCO / ROSSO -~ CALICE 250
VINO ALLA SPINA BIANCO / ROSSO -~ 1/4 3,00
VINO ALLA SPINA BIANCO / ROSSO - 1/2 7,00
VINO FRIZZANTE ALLA SPINA ~ 1/4 4,00
VINO FRIZZANTE ALLA SPINA - 1/2 7,00
MENABREA LAGER -~ 20cL 2,50
MENABREA LAGER -~ 40t 5,00
MENABREA AMBER -~ 20cL 3,00
MENABREA AMBER -~ 4ocL 6,00
MENABREA WEISS -~ 20cL 3,00
MENABREA WEISS -~ 4ocL 6,00
SPILLATORE MENABREA LAGER ~ 2 L1 ~.25,00
SPILLATORE MENABREA WEISS AMBER - 2 L. 30,00
SPILLATORE MENABREA LAGER -~ 3 L 37,50
SPILLATORE MENABREA WEISS AMBER -~ 3 LT 45,00
PAULANER WEISS - 50 cL 5,00
PAULANER BIONDA -~ 50 cL 5,00
BECKS ANALCOLICA -~ 33 cL 3,00
ESTRELLA SENZA GLUTINE -~ 33 cL 3,00
MENABREA -~ 33 CL | 4,00
[CHNUSA NON FILTRATA -~ 33 cL 400
AMLETO -~ 50 cL 7,00
GUGLIELMO -~ 50 cL 6,00
GIULIA IPA ~ 33 €L 6,50
GIULIA BIONDA - 33 cL 6,50
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AMARI E CAFFE

AMARI 4,00
Montenegro - Jagermeister - Amaro del Capo - Pelinkovac - Baileys - Sambuca - Averna - Fernet Branca
LIMONCELLO ..3,00
GRAPPA BIANCA 5,00
GRAPPA BARRICATA 5,00
CAFFE 1,50
CAFFE DECA 1,50
CAPUCCINO 2,50
S DOLCI ]
di noslia, prsduzisne
ANGIOLETTI DOLCI 7,00
Nutella e zucchero a velo
TIRAMISU’ 6,00
PASTIERA NAPOLETANA 6,00
CHEESECAKE 6,00
Nutella / Cioccolato bianco e limone'/ Frutti di bosco
SORBETTO AL LIMONE 4,00
l 7
Di Nepolis invila
b prophis clienliy' o) comunicane
lempeslivamenle al, pevssnale
m ;. m w ) »
Jpeov gananlifie la, massima
soddisfazisne.
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LEGENDA DEGLI ALLERGENI

§ CEREALI CONTENENTI GLUTINE:
Grano, Segale, Orzo, Avena.

6 | CROSTACEI e prodotti a base di Crostacei.

@ ‘ UOVA e prodotti a base di Uova.

& ‘ PESCE e prodotti a base di Pesce.

s | ARACHIDI e prodotti a base di Arachidi.

Q% ‘ ~ SOIA e prodotti a base di Soia.

O | LATTE e prodotti a base di Latte.

"FRUTTA A GUSCIO: Mandorle, Nocciole, Noci,
Noci Acagiu, Noci di Pecan, Noci del Brasile,
Pistacchi, Noci Macadamia e i loro prodotti.

w | SEDANO e prodottiva base di Sedano.

SO, | ANIDRIDE SOLFOROSA e Soffiti.

Q‘ | LUPINI & prodotti a base di Lupini.

w | MOLLUSCHI e prodotti a base di Molluschi.

“" ‘ " SESAMO e prodotti a base di Sesamo.

A
D | SENAPE e prodotti a base di Senape.

Y e

J«C DA NOI SO0LO
A PRODOTTI DI
iy de O ALTA QUALITA.
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